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AUS TRADITION ZEITGEMÄß



Espresso 

EINFACH | doppelt | macchiato	 3,00 € | 3,90 € | 3,20 €

Cortado	 3,20 €

Espresso mit gezuckerte Kondensmilch 

Verlängerter | kleiner Brauner 	 3,90 €

Kaffee mit gleicher Menge heißem Wasser

plus kleinem Kännchen Milch 

Americano	 4,90 €

starker Kaffee mit heißem Wasser 

Wiener Melange 

Kaffee mit heißer Milch & Milchschaum	 3,90 € 

Cappuccino klein | groß	 3,90 € | 4,90 € 

Espresso mit heißer Milch & Milchschaum 

Flat white	 4,90 €

doppelter Espresso mit dünngeschäumter 

Milch im Glas

Kaffee verkehrt 	 4,90 €

2/3 heiße Milch & 1/3 Kaffee				

Milchkaffee	 4,90 €

halb Kaffee & halb Milch

								

Lat te Macchiato 	 4,90 €

geschäumte Milch mit Espresso im Glas					

Filterkaffee aus dem MoccaMaster	

klein | groß	 3,90 € | 4,90 €

Unseren Kaffee beziehen wir vom 

Kaffeekraftwerk in Dresden. 
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Heiße Schokolade 

ohne | mit Schlagsahne | espresso 	 5,00 €| 6,30 € | 6,30 €

Chai Latte 	

heiß | kalt | mit Espresso	 4,90 € | 6,40 €

hausgemachter Schwarztee 

mit Gewürzen in viel Milch					

IM WINTER

Glühwein, hausgemacht	 5,00 €		

Früchtepunsch, alkoholfrei	 4,00 €

Heiße Quitte mit Gewürzen, alkoholfrei	 4,00 €

Grog	 5,00 €

IM sommer

Kaffee auf Eis 

Espresso auf Eiswürfel & kalter Milch	 5,20 €

Eiskaffee 

kalter Kaffee mit Vanilleeis	 5,90 €

auf Wunsch mit Schlagsahne	 7,20 €

Affogato	 5,10€

Doppelter Espresso mit einer Kugel Vanilleeis im Glas

Eisschokolade	 5,90 €

auf Wunsch mit Schlagsahne	 7,20 €	
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auf Wunsch können wir ALLE Kaffeespezialitäten 

auch koffeinfrei oder mit Hafermilch zubereiten +0,60 €.



Tee von „Ronnefeldt“ in der Kanne

Earl Grey

English Breakfast

Spring Darjeeling

Greenleaf

Jasmine Gold

Rooibos Orange Cream

Verveine

Bergkräuter

Fruity Camomile

Sweet Berries

6,00 €

Tisane

Tee aus frischen Kräutern im Glas, mit Honig

	

frische Minze

Thymian/Ingwer

Salbei/Zitrone	

heiße Zitrone

heißer Ingwer

5,50 €
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Tafelwasser 

0,2l |  0,4l	 2,40 € | 4,10 €

Margon 

in der Glasflasche, 0,75 l	 6,10 €

SodaZitron

Tafelwasser mit Zitronensaft, 0,4 l	 4,20 €					 

Säfte

Apfel naturtrüb, Quitte, 

Rhabarber, Orange, 0,2 l |  0,4 l	 3,50 € | 5,80 €

als Schorle, 0,2 l |  0,4 l	 3,50 € | 5,80 €

Fritz Kola, 0,33 l	 4,20 €

Fritz Limo Zitrone, 0,33 l	 4,20 €

Fritz Limo orange, 0,33 l	 4,20 €

Lipz Schwarze Johannisbeere, 0,33 l	 4,20 €

	

Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale, 0,25 l	 3,80 €

hausgemachtE PraterLimo	

Holunderblüte mit Zitrone, 0,4 l	 5,30 €

(so lange der Vorrat reicht)
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Meißner Schwerter Privat Pils, 0,33 l	 4,50 €

Meißner Schwerter Rubin Lager, 0,5 l	 5,20 €

Meißner Schwerter Naturradler, 0,5 l	 5,20 €

Störtebecker alkoholfrei

Freibier | Atlantic Ale 0,5 L	 5,20 €

WEIN

Hauswein rot TROCKEN 

Ursprung, Weingut Markus Schneider, 

Ellerstadt, Pfalz 

0,1 l |  0,2 l |  0,5 l	 5,20 € | 8,80 € | 17,20 €

Hauswein Rosé TROCKEN

Rosé de Syrah, Weingut Paul Mas, 

Languedoc-Roussillon, Frankreich

0,1 l |  0,2 l |  0,5 l	 4,80 € | 8,00 € | 16,20 €

Hauswein weiß TROCKEN 

Riesling, Weingut Dr. Gänz, Guldental, Pfalz 

0,1 l |  0,2 l |  0,5 l	 4,80 € | 8,00 € | 16,20 €

Grauburgunder trocken 

Weingut Dr. Gänz, Guldental, Pfalz

0,1 l |  0,2 l |  0,5 l	 5,20 € | 8,80 € | 17,20 €

Prosecco 0,1 l	 4,10 €



Hugo

PROSECCO, Holunderblütensirup, frische MInze	 7,50 €

Lillet Spritz 

Prosecco, Lillet blanc, Holunderblütensirup	 7,50 €

Apérol Spritz 

Prosecco, Apérol, Orange	 7,50 €

Gin Tonic 

2 cl Hendrick’s Gin, Tonic Water	 8,20 €

Sp ir ituosen

5,70 €   8,70 €

5,10 €   8,20 €

5,70 €   8,70 €

5,50 €   8,50 €

3,30 €   5,30 €

3,30 €   5,30 €

Hendrick’s Gin, 2 cl | 4 CL 

Bowmore 12 Jahre Whisky, 2 cl | 4 CL 

Lagavulin 8 Jahre Whisky, 2 cl | 4 CL 

Aprikosenbrand, 2 cl | 4 CL  

zum tee, kaffee oder einer 

heißen Schokolade: 

Bailey’s, 2 cl |  4 CL  

Cointreau, 2 cl | 4 CL  

EIERLIKÖR | RuM, 2 cl | 4 CL 3,10 €    5,10 €
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KALT

gemischte Antipasti 

Salami, Schinken, Käse, frisches Brot	 14,80 €

gemischte Antipasti 

Käse, Hummus, FrischeS Brot  14,80 €

kleine Goldfisch Brotzeit 

frisches belegtes Brot nach Tagesangebot	 6,20 €

WARM

Quiche des Tages mit kleinem Salat	 9,50 €

Tagessuppe mit frischem Brot	

klein | groß 	 5,60 € | 7,50 €



Wir backen unsere Kuchen & Mehlspeisen täglich 

frisch. Die aktuelle Auswahl entnehmen Sie bit te der 

Vitrine.

Stück Tarte, Kuchen, usw. 	 4,90 €

Stück Torte	 5,60 €

Echte Wiener Sachertorte	 5,60 €

mit Schlagsahne	 6,90 €  

hausgemachter strudel	 7,00 € 

(z.B. Apfelstrudel, Milchrahmstrudel, 

Topfenstrudel,… nur nach Angebot) 

mit Schlagsahne & Vanilleeis	 9,60 €

Scheibe Christstollen

aus Tradition zeitgemäß	 4,90 €

ab Totensonntag & solange der Vorrat reicht

extra Schlagsahne 	 1 ,30 €

PauPau Eis im Portionsbecher 160 ml	 4,80 €

Dresdner Eismanufaktur, 

nach Angebot
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Schon als junges Mädchen hat mich die Pâtisserie 

und Konditorei in ihren Bann gezogen. Geboren bin 

ich in Leipzig und aufgewachsen in Dresden, meine 

Familie ist in Moritzburg verwurzelt. Und weil mich 

auch während meiner Studienjahre in Konstanz, 

Montréal und Passau diese Leidenschaft nicht 

losgelassen hat, bin ich 2015 für die Ausbildung zur 

Zuckerbäckerin in die Mehlspeisenmetropole Wien 

gezogen. In der Backstube des Traditionskaffee-

hauses Diglas habe ich die Klassiker der k.u.k. 

Zuckerbäckerei von der Pike auf gelernt. Nach der 

Ausbildung bin ich in die Pâtisserie des weltberühm-

ten Hotel Sacher gewechselt und habe die Raffines-

sen der Patisserie und die Vielfalt einer Hotelküche 

kennengelernt. Seit 2020 bin ich Meisterin des 

Konditorhandwerks.

Angekommen in einer echten Wiener Kaffeehausback-

stube schrieb mir meine Mut ter: „Wusstest du, dass 

deine Ururgroßmutter „Backsophie“ genannt wur-

de?“ Ihren Namen erhielt sie,  weil sie in ihrem klei-

nen böhmischen Dorf zu besonderen Anlässen für 

andere buk. Statt des traditionellen Karpfens kam 

ein „Kuchenfisch“ zu den Familienfestessen auf den 

Tisch. Zusammen mit dem Namen und der Leidenschaft 

wurde mir auch die alte Kuchen-Fischform vererbt. 

Seitdem begleitet mich der Goldfisch und aus der 

„Backsophie“ wurde das „Backsopherl“…

Aus Tradition zeitgemäß.



Das alte Weinkellerhaus, das im Zuge des Ausbaus der 

Schlossallee Anfang des 18.  Jahrhunderts erbaut 

wurde, schaut auf eine bewegte Geschichte zurück. 

Der historische Name deutet an, dass die Trauben ei-

nes ehemaligen Moritzburger Weinberges in unserem 

Haus gekeltert wurden. Der barocke Gewölbekeller 

ist der letzte, der in seiner ursprünglichen Form in 

Moritzburg noch erhalten ist. Es wird erzählt, dass 

August der Starke zur Einweihung hier ausgiebig ge-

feiert hat.

Nach seiner wechselvollen Geschichte ist das Haus 

in der Schlossallee 37 nun seit 2017 im Besitz unserer 

Familie.  Mit viel Liebe zum Detail und persönlichem 

Einsatz haben wir dieses denkmalgeschützte Bau-

werk von Grund auf saniert. Mit meiner Familie lebe 

ich in diesem wunderschönen Haus über dem Café und 

der Backstube.
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Alle Preise in Euro inklusive 

der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Änderungen und Fehler vorbehalten.

über Allergene informieren 

wir Sie gerne. FRAGEN SIE UNS.

Impressum

Goldfisch - Café & Conditorei

Inhaberin: Sophie Schinko

Schlossallee 37, 01468 Moritzburg 

T. 035207 89 15 61 |  @cafegoldfisch

kontakt@goldfisch.cafe

www.goldfisch.cafe
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Schlossallee 37, 01468 Moritzburg 

T. 035207 89 15 61 |  @cafegoldfisch

kontakt@goldfisch.cafe | www.goldfisch.cafe


